Warszawa, dnia 20 marca 2015 r.

Poz. 391

OBWIESZCZENIE
MINISTRA ROLNICTWA I ROZWOJU WSI

z dnia 23 lutego 2015 1.

w sprawie ogloszenia jednolitego tekstu rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi w sprawie produkcji
produktéw pochodzenia zwierzecego pochodzacych z obszaréw podlegajacych ograniczeniom,
nakazom lub zakazom

1. Na podstawie art. 16 ust. 3 ustawy z dnia 20 lipca 2000 r. o oglaszaniu aktow normatywnych i niektorych innych
aktow prawnych (Dz. U. z 2011 r. Nr 197, poz. 1172 i Nr 232, poz. 1378) ogtasza si¢ w zataczniku do niniejszego obwiesz-
czenia jednolity tekst rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 16 wrze$nia 2010 r. w sprawie produkcji
produktow pochodzenia zwierzgcego pochodzacych z obszardw podlegajacych ograniczeniom, nakazom lub zakazom
(Dz. U. Nr 183, poz. 1231), z uwzglednieniem zmiany wprowadzonej rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
z dnia 16 stycznia 2014 r. zmieniajagcym rozporzadzenie w sprawie produkcji produktéw pochodzenia zwierzecego pocho-
dzacych z obszaréw podlegajacych ograniczeniom, nakazom lub zakazom (Dz. U. poz. 120).

2. Podany w zataczniku do niniejszego obwieszczenia tekst jednolity rozporzadzenia nie obejmuje odnosnika nr 2 oraz
§ 2 rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 16 stycznia 2014 r. zmieniajgcego rozporzadzenie w sprawie
produkcji produktéw pochodzenia zwierzgcego pochodzacych z obszarow podlegajacych ograniczeniom, nakazom lub za-
kazom (Dz. U. poz. 120), ktore stanowia:

2 Przepisy niniejszego rozporzadzenia wdrazaja postanowienia decyzji wykonawczej Komisji 2013/417/UE
z dnia 31 lipca 2013 r. zmieniajacej zatacznik III do dyrektywy Rady 2002/99/WE ustanawiajacej przepisy
o wymaganiach zdrowotnych dla zwierzat regulujace produkcje, przetwarzanie, dystrybucje oraz wpro-
wadzanie do obrotu produktow pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do spozycia przez ludzi w za-
kresie dodania zabiegu w celu wyeliminowania niektorych zagrozen dla zdrowia zwierzat zwigzanych
z migsem (Dz. Urz. UE L 206 z 02.08.2013, str. 13).”

2

,»§ 2. Rozporzadzenie wchodzi w zycie z dniem nastgpujacym po dniu ogloszenia.”.

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi: M. Sawicki
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Zatacznik do obwieszczenia Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi z dnia 23 lutego 2015 r. (poz. 391)

ROZPORZADZENIE
MINISTRA ROLNICTWA I ROZWOJU WSIV

z dnia 16 wrzeé$nia 2010 r.

w sprawie produkcji produktéw pochodzenia zwierzecego pochodzacych z obszaréw podlegajacych ograniczeniom,
nakazom lub zakazom?

Na podstawie art. 10 ust. 2 ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz. U. z 2014 .
poz. 1577) zarzadza si¢, co nastepuje:

§ 1. Rozporzadzenie okresla:

1)  wykaz chorob zakaznych zwierzat, ze wzgledu na ktére wprowadza si¢ zakaz albo ograniczenie wprowadzania na rynek
produktow pochodzenia zwierzgcego, stanowigcy zatacznik nr 1 do rozporzadzenia;

2)  sposob produkcji produktow pochodzenia zwierz¢cego na obszarach podlegajacych ograniczeniom, nakazom lub za-
kazom wydanym na podstawie przepisow o ochronie zdrowia zwierzat oraz zwalczaniu chordb zakaznych zwierzat
oraz sposob produkcji produktow pochodzenia zwierzgcego pochodzacych z tych obszaréw, w tym sposob znakowa-
nia $§wiezego migsa pochodzacego z takich obszaréw lub pozyskanego od zwierzat pochodzacych z takich obszarow.

§ 2. 1. Dopuszcza si¢ produkcje produktow pochodzenia zwierzecego na obszarach podlegajacych ograniczeniom, na-
kazom lub zakazom wydanym na podstawie przepisow o ochronie zdrowia zwierzat oraz zwalczaniu chorob zakaznych
zwierzat, produkcj¢ produktéw pochodzenia zwierzgcego pochodzacych z tych obszaréw i wprowadzanie na rynek takich
produktow, jezeli produkty te:

1)  przed poddaniem obrobce okreslonej w pkt 3 zostaty pozyskane, przetworzone, transportowane lub sktadowane w spo-
sob zapobiegajacy zanieczyszczeniu tymi produktami produktow pozyskanych od zwierzat lub ze zwierzat, spetniaja-
cych wymagania weterynaryjne okreslone w przepisach o ochronie zdrowia zwierzat oraz zwalczaniu chorob zakaznych
zwierzat, a transport odbywa si¢ zgodnie z warunkami okreslonymi przez powiatowego lekarza weterynarii;

2) podlegaja procedurze, opracowanej w ramach kontroli wewnetrznej zaktadu, umozliwiajacej natychmiastowa identy-
fikacj¢ produktow, ktore beda poddane obrobcee okreslonej w pkt 3;

3) zostaly poddane obrobce o skutecznosci rozpoznanej dla wyeliminowania czynnika chorobotworczego choroby za-
kaznej zwierzat, ktorej rodzaje sa okreslone w zataczniku nr 2 do rozporzadzenia.

2. Obrobke produktéw pochodzenia zwierzecego, o ktdrej mowa w ust. | pkt 3, przeprowadza zaklad, ktory:
1)  dysponuje technologia umozliwiajaca przeprowadzenie tej obrobki;
2)  zostal wyznaczony przez powiatowego lekarza weterynarii, w drodze decyzji, do przeprowadzenia tej obrobki.

§ 3. 1. Swieze mieso pochodzace z obszaréw podlegajacych ograniczeniom, nakazom lub zakazom wydanym na podsta-
wie przepisOw o ochronie zdrowia zwierzat oraz zwalczaniu chorob zakaznych zwierzat, pozyskane od zwierzat z gatunkow
wrazliwych na chorobg zakazna zwierzat, w zwiazku z ktéra wprowadzono ograniczenia, nakazy lub zakazy, oraz swieze

migso pozyskane od takich zwierzat pochodzacych z takich obszarow, z zastrzezeniem zgodnosci z przepisami dotyczacymi
zwalczania chorob zakaznych zwierzat, znakuje si¢ specjalnym znakiem jako$ci zdrowotnej, ktory:

1)  maksztalt owalny o szerokos$ci 6,5 cm oraz wysokos$ci 4,5 cm i zawiera informacje pozwalajacg na identyfikacje urze-
dowego lekarza weterynarii przeprowadzajacego badanie migsa oraz:

a) w gornej czgsei — litery PL,

D Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dzialem administracji rzgdowej — rolnictwo, na podstawie § 1 ust. 2 pkt 1 rozporzadzenia
Prezesa Rady Ministréw z dnia 22 wrzes$nia 2014 r. w sprawie szczegdétowego zakresu dziatania Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
(Dz. U. poz. 1261).

Przepisy niniejszego rozporzadzenia czgsciowo wdrazaja postanowienia dyrektywy Rady 2002/99/WE z dnia 16 grudnia 2002 r.
ustanawiajacej przepisy o wymaganiach zdrowotnych dla zwierzat regulujace produkcjg, przetwarzanie, dystrybucj¢ oraz wprowa-
dzanie produktéw pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do spozycia przez ludzi (Dz. Urz. WE L 18 z 23.01.2003, str. 11,
z p6zn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 38, str. 124).

2)
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b) na $rodku — weterynaryjny numer identyfikacyjny zaktadu,
¢) wdolnej czgsci — litery WE

— przy czym wysokos¢ liter PL oraz WE wynosi co najmniej 0,8 cm, natomiast wysoko$¢ weterynaryjnego numeru
identyfikacyjnego zaktadu wynosi co najmniej 1 cm;

2)  przestemplowuje si¢ znakiem sktadajacym si¢ z 2 linii prostych przecinajacych si¢ pod katem prostym, z punktem
skrzyzowania w $rodku pieczeci, tak aby informacje zawarte w tym znaku byly czytelne;

3)  jest nanoszony przez urzedowego lekarza weterynarii lub pod jego bezposrednim nadzorem.
2. Powiatowy lekarz weterynarii prowadzi, na podstawie danych zawartych w specjalnym znaku jako$ci zdrowotnej,
wykaz zawierajacy informacje pozwalajace na identyfikacje urzedowego lekarza weterynarii przeprowadzajacego badanie

migsa.

§ 4. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 14 dni od dnia ogloszenia®.?

3)
4)

Rozporzadzenie zostato ogloszone w dniu 1 pazdziernika 2010 r.

Niniejsze rozporzadzenie bylo poprzedzone rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 13 kwietnia 2006 r. w spra-
wie produkcji produktow pochodzenia zwierzgcego wyprodukowanych na obszarach podlegajacych ograniczeniom (Dz. U. Nr 71,
poz. 492 oraz z 2007 r. Nr 102, poz. 705), ktére zgodnie z art. 2 ustawy z dnia 18 marca 2010 r. o zmianie ustawy o produktach po-
chodzenia zwierzgcego (Dz. U. Nr 81, poz. 528) utracito moc z dniem wej$cia w zycie niniejszego rozporzadzenia.
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1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)
9)
10)
11)
12)
13)
14)
15)
16)
17)
18)
19)
20)
21)
22)

Zataczniki do rozporzadzenia Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi z dnia 16 wrzeénia 2010 r.

Zalacznik nr 1

WYKAZ CHOROB ZAKAZNYCH ZWIERZAT, ZE WZGLEDU NA KTORE WPROWADZA SIE ZAKAZ
ALBO OGRANICZENIE WPROWADZANIA NA RYNEK PRODUKTOW POCHODZENIA ZWIERZECEGO

klasyczny pomor swin (Classical swine fever — CSF, Hog cholera);
afrykanski pomor $win (African swine fever — ASF);

pryszczyca (Foot and mouth disease — FMD);

grypa ptakow (Avian influenza);

rzekomy pomor drobiu (Newcastle disease — ND);

ksigegosusz (Rinderpest);

pomér matych przezuwaczy (Peste des petits ruminants — PPR);

choroba pecherzykowa §win (Swine vesicular disease — SVD);

zakazna martwica uktadu krwiotworczego ryb tososiowatych (Infectious haematopoietic necrosis IHN);
zakazna anemia lososi (Infectious salmon anaemia — ISA);

wirusowa posocznica krwotoczna (Viral haemorrhagic septicaemia — VHS);
bonamioza (Bonamia ostreae);

bonamioza (Bonamia exitiosa);

marteilioza (Marteilia refringens);

perkinsoza (Perkinius marinus);

mikrocytoza (Microcytos mackini);

zespot Taura (Taura syndrome);

choroba z6ttej gtowy (Yellowhead disease);

zespot WSS (White Spot Syndrome);

zakazenie herpeswirusem koi (Koi herpes virus — KHV);

epizootyczna martwica uktadu krwiotwoérczego (Epizootic haematopoietic necrosis — EHN);

zakazny zespot owrzodzenia (Epizootic ulcerative syndrome — EUS).



RODZAJE OBROBKI, KTOREJ PODDAJE SIE PRODUKTY POCHODZENIA ZWIERZECEGO
W CELU WYELIMINOWANIA CZYNNIKA CHOROBOTWORCZEGO

czes¢ A
mieso i produkty miesne

Zalacznik nr 2

Choroba zakazna zwierzat

Lp. Rodzaj obrobki" Klasyczny Choroba Afrykanski Rzekomy .
X . . . Grypa | Pomor matych
Pryszczyca pomor pecherzykowa pomor Ksiggosusz pomor . .
P A s . ptakow przezuwaczy
Swin Swin Swin drobiu
1 Obrébka cieplna w hermetycznie zamknigtym opakowaniu + + + + + + + +
przy wskazn ku sterylizacji F, w wysokosci co najmniej 3,002)
2 Obrobka cieplna przeprowadzona w temperaturze co + + + 0 + + + +
najmniej 70°C, ktérg uzyskuje sie wewnatrz miesa
Dokfadne gotowanie miesa, uprzednio oddzielonego od
23% | kosci i tiuszczu, ogrzanego w taki sposob, Ze temperatura co + 0 0 0 0 0 0 0
najmniej 70°C wewngtrz migsa jest utrzymywana co
najmniej przez 30 minut
3 Obrobka cieplna przeprowadzona w temperaturze co + + + + + + + +
najmniej 80°C, ktérg uzyskuje sie wewnagtrz migsa
Obrébka cieplna w hermetycznie zamknietym opakowaniu
4 przeprowadzona w temperaturze co najmniej 60°C przez co + + + + + _ _ +
najmniej 4 godziny, przy czym w tym czasie przez 30 minut
utrzymuje sie temperature co najmniej 70°C wewnatrz miesa
Fermentacja naturalna i dojrzewanie, nie krétsze niz
5 9 miesiecy — w przypadku miesa bez kosci, w wyniku ktérych + + + + + 0 0 0
osiggnieto: wartos¢ Aw nie wyzszg niz 0,93 lub wartos¢ pH
nie wyzsza niz 6,0
6 Fermentacja naturalna i dojrzewanie, o ktorym mowa w Ip. 5 + + + 0 0 0 0 0
—w przypadku migsa z koscig"
Obrébka przeprowadzona zgodnie z decyzjg wydang na
podstawie art. 12 ust. 2 dyrektywy Rady 2002/99/WE z dnia
16 grudnia 2002 r. ust iajacej i iach
grudnia r. ustanawiajgcej przepisy o wymaganiac + + + 0 + 0 0 0

7 zdrowotnych dla zwierzat regulujgce produkcje,
przetwarzanie, dystrybucje oraz wprowadzenie produktow
pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do spozycia
przez ludzi — w przypadku salami

3)

Dodana przez § 1 rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 16 stycznia 2014 r. zmieniajacego rozporzadzenie w sprawie produkcji produktow pochodzenia zwierzgcego pochodza-

cych z obszarow podlegajacych ograniczeniom, nakazom lub zakazom (Dz. U. poz. 120), ktore weszto w zycie z dniem 24 stycznia 2014 r.

MBIS( IUUDIZ(]

[6¢ "20d



8 Obrobka obejmujgca fermentacje naturalng i dojrzewanie co 0 0 0 + 0 0 0 0
najmniej przez 190 dni dla szynek i 140 dni dla poledwic
Obrébka cieplna zapewniajgca utrzymanie temperatury co
9 najmniej 65°C wewnatrz produktu migsnego przez czas + 0 0 0 0 0 0 +
niezbedny do uzyskania wartosci pasteryzacji (pv) rownej 40
lub wyzszej niz 40
czes¢c B
mleko i produkty mleczne (w tym smietana) przeznaczone do spozycia przez ludzi
Choroba zakazna zwierzat
Lp. Rodzaj obrobki Klasyczny Choroba Afrykanski Rzekomy Grypa | Pomér matych
Pryszczyca pomor pe,chgrzxkowa p9m€3r Ksiggosusz pomor ptakow | przezuwaczy
Swin Swin Swin drobiu
Ultra wysoka temperatura (UHT) — minimalna obrébka
1 przeprowadzona w temperaturze 132°C co najmniej przez + 0 0 0 0 0 0 0
sekunde
2 Wysokotemperaturowa krétkotrwata pasteryzacja (HTST) + 0 0 0 0 0 0 0
— w przypadku mleka o wartosci pH ponizej 7,0
Podwdjna wysokotemperaturowa krétkotrwata
3 pasteryzacja (HTST) — w przypadku mleka o wartosci pH + 0 0 0 0 0 0 0
wyzszej lub réwnej 7,0

Objasnienia:

Proces obrobki odbywa sie w warunkach wykluczajgcych zanieczyszczenie tym miesem z koscig produktéw pozyskanych od zwierzat lub ze zwierzat, spetniajgcych wymagania weterynaryjne okreslone w przepisach

o ochronie zdrowia zwierzat oraz zwalczaniu choréb zakaznych zwierzat.
2 Wspotczynnik sterylizacji F, okresla skuteczno$¢ niszczenia form wegetatywnych i zarodnikéw bakterii; F, warto$¢ co najmniej 3,00 oznacza, ze najzimniejsze miejsce produktu zostato ogrzane w stopniu zapewniajagcym

skutecznos$é, jaka uzyskuje sie przez ogrzewanie w temperaturze 121°C (250°F) w czasie 3 minut szybkiego ogrzania i natychmiastowego schtodzenia.

+ = skuteczno$¢ udowodniona
0 = skutecznos¢ nieudowodniona
— = brak skutecznosci
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